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2012年1月高等教育自学考试全国统一命题考试

食品卫生法规与监督试题

课程代码：05750
考生答题

本卷所有试卷必须在答题卡上作答。答在试卷和草稿纸上的无效。

第一部分为选择题。必须对应试卷上的题号使用2B铅笔将“答题卡”的相应代码涂黑。

第二部分为非选择题。必须注明大、小题号，使用0.5毫米黑色字迹笔作答。

合理安排答题空间，超出答题区域无效。
第一部分选择题
一、单项选择题(本大题共20小题，每小题1分，共20分)

在每小题列出的四个备选项中只有一个是符合题目要求的，请将其选出并将“答题卡”

1．食品指各种供人食用或者饮用的成品和原料以及按照传统既是食品又是药品的物品，

但是不包括
A.天然食品添加剂

B.以治疗为目的的物品

C.营养强化剂

D.化学合成食品添加剂

2．《标准化法》规定，有权吊销营业执照的部门是[[微信公众号：ikaoti]
A.县级以上人民政府卫生行政部门

B.工商行政管理部门

C.管理产品质量监督工作的部门

D.动物防疫监督机构

3．国家对食品生产实施监督管理的部门是

A.国务院质量监督部门

B.国家工商行政管理部门

C.国务院卫生行政部门

D.国家食品药品监督管理部门

4．负责制定食品安全国家标准的部门是

A.国家质量技术监督局

B.全国卫生标准化技术委员会

C.国务院卫生行政部门

D.国家食品药品监督管理局

5．有关GMP错误的提法是

A.将保证食品质量的重点放在成品出厂前的整个生产过程的各环节上

B.其内容可概括为湿件、硬件和软件

C.将保证食品质量的重点放在终产品上[最新年份咨询qq593777558]
D.对企业的生产条件、操作和管理行为提出的规范性要求

6．取得餐饮服务许可的餐饮服务提供者在其服务场所出售其制作加工的食品

A.还需要取得食品流通的许可

B.还需要取得食品生产的许可

C.还需要取得食品生产和流通的许可

D.不需要取得食品生产和流通的许可

7．《食品安全法》第三十六条规定，食品原料、食品添加剂、食品相关产品进货查验记录应

当真实，保存期限不得少于

A.1年

B.2年

C.3年

D.4年

8．在借鉴国外食品安全监管经验的基础上，通过对食品生产经营单位进行风险度和信誉

度量化评价和分级，确定监管重点，对高风险、低信誉的企业进行重点监管的这种科学

监管模式称为

A.良好生产规范

B.危害分析与关键控制点

C.食品卫生监督量化分级管理

D.各类食品HACCP实施指南

9．从食用动植物可食部分提取的单一高纯度天然香料，如化学结构及有关资料并未提示

具有不安全性的，进行毒理学安全性评价时

A.首先要进行第一阶段试验

B.首先要进行第一、二阶段试验

C.首先要进行第一、二、三阶段试验

D.一般不要求进行毒性试验

10．真菌性食物中毒的病因食品现场处理的方案为

A.煮沸15分钟

B.焚烧或深埋

C.加工饲料

D.加工蒸馏酒

11．ADI是指

A.每日允许摄入量

B.在试验周期内摄入不会出现明显危害的每日摄入量

C.每日通过食物进入人体的量

D.食物中最大允许量

12．引起细菌性食物中毒的细菌不包括
A.沙门菌

B.李斯特菌

C.霍乱弧菌

D.副溶血性弧菌

13．从GMP、SSOP与HACCP三者的关系来看

A.HACCP是制定和实施GMP和SSOP的基础和前提条件

B.GMP和HACCP是制定与实施SSOP的基础和前提条件[[微信公众号：ikaoti]
C.GMP和SSOP是制定与实施HACCP的基础和前提条件

D.SSOP和HACCP是制定与实施GMP的基础和前提条件

14．化学性食物中毒引起症状(如呕吐)通常出现在进食后

A.1小时

B.4小时

C.8小时

D.16小时

15．对接触细菌性、真菌性食物中毒的餐具、工具、容器设备等煮沸消毒，碱水的浓度应为

A.1％-2％

B.2％-3％

C.3％-4％

D.4％-5％

16．下列对食品法典叙述正确的是[最新年份咨询qq593777558]
A.是强制性条款

B.是推荐性条款

C.不包括食品加工的卫生规范

D.对国际食品贸易构成直接的强制约束力

17．《食品安全法》第九十二条规定，被吊销食品生产、流通或餐饮服务许可证的单位，其直接负责的主管人员自处罚决定作出之日起不得从事食品生产经营管理工作的年限是

A.1年

B.2年

C.3年

D.5年

18．下列属于生物性污染物的是

A.农药

B.多环芳烃

C.异物

D.细菌

19．HACCP系统的特点不包括
A.广泛性

B.特异性

C.经济性

D.灵活性

20．有机磷食物中毒的特效解毒药为

A.氯磷定

B.阿托品

C.亚甲蓝

D.二巯丙磺钠

二、多项选择题(本大题共5小题，每小题2分，共10分)

在每小题列出的五个备选项中至少有两个是符合题目要求的，请将其选出并将“答题

卡”的相应代码涂黑。未涂、错涂、多涂或少涂均无分。

21．食品安全监督处罚权的处罚种类包括

A.警告

B.吊销许可证

C.罚款

D.销毁违法食品

E．责令停止生产经营

22．对食物中毒肇事生产经营企业及责任人的处理包括

A.责令边生产、边整改

B.追究刑事责任

C.民事赔偿

D.经济处罚

E．行政处理与处分

23．广义上的法律包括中央和地方权力机构以及政府依法制定和颁布的所有规范性文件，

如

A.宪法

B.基本法律

C.法律

D.法规

E．规章

24．食品处理区分为

A.清洁操作区

B.准清洁操作区

C.一般操作区[本科目答案页面导航：http://zk.ikaoti.cn/zikao.htm]
D.准一般操作区

E．非清洁操作区

25．HACCP管理体系的基本原则包括

A.进行危害分析

B.确定关键控制点

C.制定关键限值

D.建立对关键控制点的控制进行监测的系统

E．建立当监测提示某个具体关键控制点失去控制时所采取的纠偏措施

三、填空题(本大题共10小题，每小题1分，共10分)

请在答题卡上作答。
26．根据GMP的制定机构和适用范围，现行的GMP大致可分为由__________、行业组

织制定的GMP和食品企业自己制定的GMP三类。[[微信公众号：ikaoti]
27．《食品安全法》与《标准化法》是特殊法律规范与__________之间的关系。

28．SPS协议的中文含义是__________。

29．凡在中华人民共和国领域内从事食品__________的，都必须遵守《食品安全法》。

30．洗消剂为洗涤剂、__________、赋形剂、稀释剂配合而成的粉制剂或液体制剂。

31．任何一种法律均有各自所调整的法律关系，即__________。

32．食物中毒诊断包含了两个方面的内容，即对__________和对食物中毒事件的认定。

33．转基因食品是指利用__________技术改变基因组构成的动物、植物和微生物生产的

食品和食品添加剂。

34．食源性疾病是指通过摄食进入人体内的各种致病因子引起的、通常具有__________

或中毒性质的一类疾病。

35．GMP体现了食品企业卫生质量管理的普遍原则，而HACCP则是针对每一个企业生产

过程的__________。

四、名词解释题(本大题共5小题，每小题3分，共15分)[最新年份咨询qq593777558]
请在答题卡上作答。

36．细菌性食物中毒

37．食品添加剂

38．保健食品

39．食品安全

40．关键限值

五、简答题(本大题共5小题，每小题5分，共25分)

请在答题卡上作答。

41．餐饮业常见的食品安全危害有哪些?

42．简述食品的基本卫生要求。

43．食品添加剂具有哪些重要的作用?

44．食物中毒病例定义的基本要素有哪些?

45．GMP的基本内容包括哪些?

六、论述题(本大题共2小题，每小题10分，共20分)

请在答题卡上作答。

46．请根据《食品安全法》第三章的规定，试述食品安全标准应当包括的内容。

47．某企业已实施了HACCP管理体系，请你指导如何建立文件和记录档案?
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