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2013年10月高等教育自学考试全国统一命题考试

食品卫生法规与监督试卷

(课程代码05750)

本试卷共5页，满分l00分，考试时间l50分钟。

考生答题
1．本卷所有试题必须在答题卡上作答。答在试卷上无效，试卷空白处和背面均可作草稿纸。

2．第一部分为选择题。必须对应试卷上的题号使用2B铅笔将“答题卡”的相应代码涂黑。

3。第二部分为非选择题。必须注明大、小题号，使用0．5毫米黑色字迹签字笔作答。

4．合理安排答题空间，超出答题区域无效。

第一部分选择题
一、单项选择题(本大题共20小题，每小题l分，共20分)

在每小题列出的四个备选项中只有一个是符合题目要求的，请将其选出并将“答题卡”

1．《中华人民共和国食品安全法》开始执行的日期是

A.1995年6月1日

B.1995年10月30日

C.2009年6月1日[[微信公众号：ikaoti]
D.2009年10月30日

2．下列食源性疾病中属于食物中毒的是

A.暴饮暴食引起的急性胃肠炎

B.食物过敏

C.摄人有毒有害物质后出现的非传染的急性、亚急性疾病

D.食源性病毒性疾病
3．根据《食品安全法》第67条规定，食品进口和销售记录应当真实，保存期限不得少于

A.1年

B.2年

C.3年

D.5年

4．《标准化法》规定，凡是保障人体健康与安全的标准都应是[最新年份咨询qq593777558]
A.强制性标准

B.推荐性标准

C.行业标准

D.地方标准

5．食品安全标准中属于微生物指标的是

A.放射性污染物[本科目答案页面导航：http://zk.ikaoti.cn/zikao.htm]
B.重金属污染物

C.菌落总数

D.多环芳烃类污染物

6。依据《食品安全法》第82条规定，县级以上农业行政、质量监督、工商行政管理、食品药品监督管理部门依据各自职责公布

A.国家食品安全总体情况

B.食品安全风险评估信息

C.食品安全日常监督管理信息

D.重大食品安全事故及其处理信息

7．依据餐饮业分类，属于餐馆的是

A.小吃

B.快餐店

C.食堂

D.饭庄

8．世界卫生组织拟定的食品安全五大要点要求熟食在室温下不得存放

A.2小时以上

B.3小时以上

C.4小时以上

D.5小时以上

9．GMP与一般食品标准的区别是
A.对食品终产品提出的量化指标要求

B.要求产品必须符合卫生标准

C.要求产品必须符合质量标准

D.对企业的生产条件、操作和管理行为提出的规范性要求

10．对判定食物中毒有意义的实验室检验结果应该是

A.从某一患者的排泄物中分离出致病菌

B.可疑食物中分离到致病菌

C.可疑食物与患者排泄物中检出相同的病原体

D.从某一患者的呕吐物中分离出致病菌

11．对评价转基因食品安全性的实质等同原则叙述正确的是

A.某一转基因食品即使与传统食品具有实质等同性，也要考虑安全和营养方面的问题
B.如果某一转基因食品与传统食品具有实质等同性，那么考虑更多的安全和营养方面

的问题就没有意义，可以认为是同等安全的

C.确定转基因食品的安全性时只需考虑其组分的变化即可

D.能够保证转基因食品绝对安全

12．对食品用工具设备材料卫生要求表述正确的是

A.橡胶制品可选用任何等级的原料

B.可忽略使用助剂的毒性

C.已向国家提出申报的品种

D.不得使用社会上回收的废料再生

13．食品安全监督管理活动合法化的前提条件是

A.有法可依

B.有法必依

C.执法必严

D.违法必究

14．GMP的目标要素不包括[[微信公众号：ikaoti]
A.将人为的差错控制到最低的限度

B.防止对食品的污染或降低食品的质量

C.保证产品的质量管理体系高效

D.提高卫生行政部门对食品企业监督的水平

15．组织和成立CAC的组织是

A.WT0／FAO

B.FA0／FDA

C.WH0／WTO

D.FA0／WHO

16．对于食品加工企业，卫生标准操作程序的起草者应是[[微信公众号：ikaoti]
A.食品安全监督部门

B.政府行政管理部门

C.卫生检验部门

D.食品加工企业本身

17．细菌性食物中毒的主要特点是

A.没有季节性

B.发病缓慢，病程较长

C.以胃肠道症状为主

D.死亡率高，预后不好

18．建立HACCP管理体系的方法不包括

A.企业的设计与设施

B.绘制生产工艺流程图

C.确定关键控制点

D.建立确认HACCP系统有效运行的验证程序[最新年份咨询qq593777558]
19．有关HACCP管理体系描述正确的是[[微信公众号：ikaoti]
A.需要监控的所有指标都是通过简便、快速的检验方法可以得到的

B.是一固定的系统，一旦确定就不可改变

C.检验所花费的时间和成本较高
D.只在部分食品企业适用

20．FA0／WH0食品添加剂联合专家委员会建议将食品添加剂分为

A.3类

B.4类

C.5类

D.6娄

二、多项选择题(本大题共5小题，每小题2分，共10分)

在每小题列出的五个备选项中至少有两个是符合题目要求的，请将其选出并将“答题[最新年份咨询qq593777558]
卡”的相应代码涂黑。未涂、错涂、多涂或少涂均无分。

21·对食物中毒和食品污染事故进行调查，在没有作出最后处理之前，可对食品生产经营者

采取的措施包括

A.封存造成食物中毒或者可能导致食物中毒的食品及其原料。

B.封存被污染的食品用工具及用具

C.责令对被污染的食品用工具及用具进行清洗消毒‘

D.销毁经检验属于被污染的食品

E．销毁经检验属于未被污染的食品

22．属于食品安全标准主要技术指标中营养指标的有

A·水分

B.挥发性盐基总氮

C.糖

D.维生素

E．脂肪

23.根据《食品安全法》第77条规定，县级以上食品安全监督管理部门有权采取的措施包括

A.进人生产经营场所实施现场检查

B.对生产经营的食品进行抽样检验

C.查封、扣押有证据证明不符合食品安全标准的食品
D.查封、扣押有证据证明违法使用的食品原料、食品添加剂、食品相关产品

E．查封违法从事食品生产经营活动的场所

24．保健食品的基本技术要求有

A.安全君害

B.功能确切

C.疗效明显

D.配方科学E．工艺合理

25．食品容器、包装材料新产品审批的一般性卫生测试指标有

A.蒸发残渣评价

B.安全性毒理学评价

C.高锰酸钾消耗

D.重金属

E．游离单体

三、填空题(本大题共l0小题，每小题l分，共10分)

请在答题卡上作答。

26．《食品安全法》第18条规定，制定食品安全标准，应当以          为宗旨，做到科

学合理，安全可靠。

27．违反《食品安全法》规定，构成犯罪的，依法追究           责任。

28。实施食品安全法律、法规和规章时总的要求是正确、           和及时。[最新年份咨询qq593777558]
29．预包装食品是指            包装或者制作在包装材料和容器中的食品。

30．食品安全监督管理的范围是以《           》调整的内容界定的。

31．危害是指对健康有潜在不利影响的生物、化学或          性因素或条件。

32．食品原成分中含有某种物质的含量达到营养强化剂最低标准          者，不得进

行强化。

33．我国涉及食品添加剂管理的法律法规主要有《        》和《食品添加剂使用标

准》。

34．食源性疾病含有三个基本要素，即            是引起食源性疾病的媒介；食物中含

有致病因子，并且该致病因子引起食源性疾病；以中毒性或感染性为主要临床特征。
35．SSOP计划一般应包含监控对象、监控方法、监控频率、监控人员、            及监

控、纠偏结果的记录要求等内容。

四、名词解释题(本大题共5小题，每小题3分，共l5分】

请在答题卡上作答。

36．授权性规范

37．危险性分析

38．食品添加剂

39．食品良好生产规范

40．关键控制点

五、简答题(本大题共5小题，每小题5分，共25分)

请在答题卡上作答。

41．简述食品安全标准的性质。

42．简述食品安全监督管理的原则。7

43．简述对食品用洗消剂的卫生要求。
44．简述食物中毒现场调查的重点内容。

45.简述实施GMP的意义。

六、论述题(本大题共2小题，每小题l0分，共20分)

请在答题卡上作答。

46.试述建立HACCP管理体系的步骤。

47.某学校食堂就餐后6小时，50余人发热、腹泻、腹绞痛、呕吐、黄绿色水样便，经调查确定为食物中毒。对该起食物中毒事件应如何进行处理?
1
4
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