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2014年10月高等教育自学考试全国统一命题考试

食品卫生法规与监督试卷
(课程代码05750)

一、单项选择题(本大题共20小题，每小题l分，共20分)

在每小题列出的四个备选项中只有一个是符合题目要求的，请将其选出并将“答题卡”

1．按照我国餐饮业经营类型分类，下列不属于餐饮业的是

A.餐馆[最新年份咨询qq593777558]
B.小吃店

C.食堂

D.食品摊贩

2．亚硝酸盐食物中毒的特效解毒剂是

A.阿托品

B.解磷定[[微信公众号：ikaoti]
C.亚甲蓝

D.二巯丙磺钠

3．食品安全监督管理部门接到食品安全事故举报时，进行处置的依据是《食品安全法》

A.第五章
B.第六章

C.第七章

D.第八章

4．负责制定、公布食品安全国家标准的部门是

A.国务院质量监督部门

B.国务院工商行政管理部门

C.国务院卫生行政部门

D.国务院标准化行政部门

5．食品安全标准中属于严重危害人体健康的指标是

A.菌落总数

B.大肠菌群

C.酸价

D.重金属

6．《食品安全法》第三十九条规定，食品经营企业的食品进货查验记录保存期不得少于

A.三个月

B.半年

C.一年

D.二年

7．我国《辐照食品卫生管理办法》中规定，用于辐照食品的电子束为
A.＜10Mev

B.10M～20Mev

C.20M～30Mev
D.30M～40Mev

8．对ADI叙述正确的是

A.是建立在毒理学评价的基础上

B.是在试验周期内摄入不会出现明显危害的每日摄入量[本科目答案页面导航：http://zk.ikaoti.cn/zikao.htm]
C.是每日通过食物进入人体的量

D.是食物中最大允许量

9．《中华人民共和国食品安全法》开始施行的日期是

A.1995年6月1日

B.1995年10月30日

C.2009年2月28日
D.2009年6月1日

10．下列属于我国常用消毒剂的是

A.十二烷基苯磺酸钠

B.氢氧化钠

C.氯溴异氰尿酸钠[本科目答案页面导航：http://zk.ikaoti.cn/zikao.htm]
D.碳酸钠

11．凡属有—个国家使用，但WH0未公布ADI值的食品添加剂，进行毒理学安全性评价时

A.首先要进行第一阶段试验

B.首先要进行第一、二阶段试验[[微信公众号：ikaoti]
C.首先要进行第一、二、三阶段试验

D.一般不要求进行毒性试验

12．国际食品添加剂法典委员会根据安全性评价资料，将食品添加剂分成

A.两类

B.三类

C.四类[[微信公众号：ikaoti]
D.五类

13．从GMP、SSOP与HACCP三者的关系来看

A.HACCP是制定和实施GMP和SSOP的基础和前提条件

B.GMP和HACCP的制定与实施是SSOP的基础和前提条件

C.GMP和SSOP的制定与实施是HACCP计划的基础和前提条件

D.SSOP和HACCP的制定与实施是GMP的基础和前提条件

14．引起细菌性食物中毒的细菌不包括

A.沙门菌
B.李斯特菌
C.霍乱弧菌

D.副溶血性弧菌

15．对接触细菌性、真菌性食物中毒的餐具、工具、容器设备等煮沸消毒，碱水的浓度应为

A.1％～2％

B.2％。3％

C.3％～4％
D.4％～5％

16．有关GMP错误的提法是

A.将保证食品质量的重点放在成品出厂前的整个生产过程的各环节上

B.其内容可概括为湿件、硬件和软件

C.将保证食品的重点放在终产品上

D.对企业的生产条件、操作和管理行为提出的规范性要求

17．根据GMP的制定机构和适用范围，我国现行GMP大致可分为

A.二类

B.三类

C.四类

D.五类

18．下列属于我国首批颁布的GMP标准的是

A.膨化食品良好生产规范

B.低酸性罐头良好生产规范

C.烘焙食品良好生产规范

D.发酵食品良好生产规范

19．HACCP系统的特点不包括

A.广泛性

B.特异性

C.经济性
D.灵活性

20．对于HACCP管理体系的应用，国际上

A.没有统一的概念，也没有通用的HACCP体系

B.有统一的概念，但没有通用的HACCP体系

C.没有统一的概念，但是有通用的HACCP体系

D.有统一的概念，也有通用的HACCP体系[[微信公众号：ikaoti]
二、多项选择题(本大题共5小题，每小题2分，共10分)

卡”的相应代码涂黑。未涂、错涂、多涂或少涂均无分。

21．与普通食品相比较，保健食品应具有特定的

A.保健功能

B.适用人群

C.包装

D.功效成分E．疗效

22．食品辐照加工保藏的特点有[[微信公众号：ikaoti]
A.有一定的残留和污染

B.可以保持食品原有的色香味

C.工艺简单，操作方便

D.可处理小包装、散装食品，但不适宜用于怕高温的食品

E．食品辐照后不冷藏也可保存数月

23.对食品添加剂叙述正确的有

A.销售与存放食品添加剂时可与非食用产品混放

B.食品添加剂可根据经验添加，不必准确计量

C.营养强化剂所强化的对象应为日常食品
D.专供婴儿食用的主、辅食品可以加入色素和香精

E．进口食品添加剂的品种、使用范围和使用量必须符合我国食品添加剂使用卫生标准

的规定

24．食物中毒的流行病学特征包括

A.发病曲线为突然上升，缓慢下降

B.发病曲线为突然上升，迅速下降

C.发病曲线为缓慢上升，缓慢下降

D.人与人之间不传染

E．潜伏期一般较短，发病率高[最新年份咨询qq593777558]
25．根据《中华人民共和国食品安全法》第二十八条规定，下列属于禁止生产经营的食品有

A.用回收食品作为原料生产的食品

B.有农药残留的食品
C.感官性状异常的食品

D.死因不明的畜禽肉类及其制品

E．有标签的预包装食品

三、填空题(本大题共l0小题，每小题l分，共l0分)

26．危险性分析由________、危险性管理和危险性信息交流三部分构成。

27．《食品安全法》与《标准化法》是特殊法律规范与________之间的关系。

28．食品安全标准应对食品中影响人类健康的所有质量要素进行标准化规定，包括

________、营养与保健三个方面的质量要素。

29．凡在中华人民共和国领域内从事食品________的，都必须遵守《食品安全法》。

30．为保鲜和防腐的需要，将食品或原料进行冷藏的温度范围应在________之间。

31．食物中毒诊断包含了两个方面的内容，即对________和对食物中毒事件的认定。

32．任何一种法律具有各自所调整的法律关系，即________。

33．气态食品添加剂很少，仅有漂白剂中的________和防腐剂中的二氧化碳、二氧化

氯属于气态。

34．食源性疾病是指通过摄食进人人体内的各种致病因子引起的、通常具有________
或中毒性质的一类疾病。

35．GMP是为保障食品安全、质量而制定的贯穿________系列措施、方法和技术要求。

四、名词解释题(本大题共5小题，每小题3分。共l5分)

36．食品法典

37．食品安全

38．食品添加剂

39．食品用洗涤剂

40．危害分析

五、简答题(本大题共5小题，每小题5分，共25分)[[微信公众号：ikaoti]
41．简述世界卫生组织拟定的食品安全五大要点。

42．食品安全标准具有哪些性质?

43．我国审核新食品添加剂时，如何对香料的安全性进行评价?

44．简述化学性食物中毒的特征。[最新年份咨询qq593777558]
45．简述实施GMP的目标要素。

六、论述题(本大题共2小题，每小题l0分，共20分)

46．评估转基因食品安全性时应考虑哪些方面的问题?[最新年份咨询qq593777558]
47．试述食品生产企业建立一套完整的HACCP系统的步骤。
至更多考资至http://zk.ikaoti.cn/zikao.htm 微信公众号：ikaoti QQ：593777558


